
SALMOREJO SUAVE CON HUEVO Y JAMÓN
SALMOREJO ACOMPAÑADO DE HUEVO, VIRUTAS DE JAMÓN Y ACEITE DE ALBAHACA. 

SALMOREJO, WITH A SILKY TEXTURE SERVED WITH EGG, SERRANO HAM SHAVINGS, AND BASIL OIL. 
ENSALADA TROPICAL

BASE DE LECHUGA CON FRUTAS DE TEMPORADA, LANGOSTINOS Y SURIMI, ACOMPAÑADA DE SALSA ROSA.
LETTUCE WITH SEASONAL FRUIT, PRAWNS AND SURIMI, SERVED WITH COCKTAIL SAUCE.

CREMA DE CALABAZA Y JENGIBRE
CREMA DE CALABAZA ASADA CON JENGIBRE Y LECHE DE COCO, CORONADA CON PIPAS DE CALABAZA TOSTADAS.

ROASTED PUMPKIN CREAM SOUP WITH GINGER AND COCONUT MILK, TOPPED WITH TOASTED PUMPKIN SEEDS.
SOPA DE PUCHERO CON FIDEOS

PUCHERO ANDALUZ CON VERDURAS, GARBANZOS Y FIDEOS GRUESOS.
TRADITIONAL ANDALUSIAN STEW WITH VEGETABLES, CHICKPEAS AND THICK NOODLES.

ENSALADA DE PASTA CON VINAGRETA DE PEREJIL
ESPIRALES CON RÚCULA, LASCAS DE PARMESANO, NUECES Y TOMATES CHERRY ASADOS, CON VINAGRETA DE

PEREJIL Y AJO.
SPIRAL PASTA WITH ROCKET, PARMESAN SHAVINGS, WALNUTS AND ROASTED CHERRY TOMATOES, DRESSED WITH

PARSLEY AND GARLIC VINAIGRETTE.

MENÚ DIARIO
ENTRANTES / STARTERS

PRECIO MENÚ: 14,50 € (IVA INCLUIDO)
MENU PRICE: €14.50 (VAT INCLUDED)

+ BEBIDA, PAN Y POSTRE O CAFÉ
+ DRINK, BREAD & DESSERT OR COFFEE

*MEDIO MENÚ 11,50€

Lunes/Monday

MUSLOS DE POLLO ASADO ESTILO TANDOORI
MUSLOS DE POLLO MACERADOS EN YOGUR Y ESPECIAS INDIAS, ACOMPAÑADOS DE PATATAS GAJO.

CHICKEN THIGHS MARINATED IN YOGURT AND INDIAN SPICES, SERVED WITH POTATO WEDGES.
COLIFLOR ASADA

COLIFLOR ESPECIADA Y ASADA SOBRE PARMENTIER TRUFADO, CON SETAS SALTEADAS Y ANACARDOS TOSTADOS.
SPICED ROASTED CAULIFLOWER ON TRUFFLED MASHED POTATOES, WITH SAUTÉED MUSHROOMS AND TOASTED

CASHEWS.
ARROZ MELOSO DE IBÉRICO

ARROZ MELOSO CON SOFRITO DE CARNE IBÉRICA Y TAQUITOS DE JAMÓN SERRANO.
CREAMY RICE WITH IBERIAN PORK AND DICED SERRANO HAM.

BRÓCOLI SALTEADO
BRÓCOLI Y PATATAS SALTEADAS CON AJO, CORONADO CON HUEVO FRITO.

SAUTÉED BROCCOLI AND POTATOES WITH GARLIC, TOPPED WITH A FRIED EGG.
CHURRASCO DE POLLO CON SALSA CHIMICHURRI

CONTRAMUSLOS DE POLLO ASADOS CON SALSA CHIMICHURRI Y PATATAS GAJO.
ROASTED CHICKEN THIGHS SERVED WITH CHIMICHURRI SAUCE AND POTATO WEDGES.

PRINCIPALES / MAINS


